
1.Denominación del Programa de Formación: manipulación de alimentos  

 

2. Número de la ficha: 3143708 

 

3.Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento 

técnico y normativa de alimentos 

 

4.Resultados de Aprendizaje Alcanzar:  

 

29080110601 establecer los riesgos de contaminación de los alimentos y 

sus medidas preventivas según normativa. 

29080110602 identificar peligros en la salud pública asociados con las 

fuentes de contaminación de los alimentos. 

29080110603 aplicar buenas prácticas de manufactura en la industria 

alimentaria, conforme a normativa.  

29080110604 validar la aplicación de las buenas prácticas de manufactura 

en las cadenas de producción y transporte de alimentos de acuerdo con 

normativa. 

 

 
 

 

  

 

 

Envió de control de inasistencia 

 

 

 

 



 


